
U N I C H E  E  P R E Z I O S E  T E R R E  A L I M E N TA R I

L’eccellenza delle olive taggiasche 
affumicate con vera polvere d’ORO 

per i palati più raffinati.



Coltiviamo e raccogliamo 
manualmente le più 
preziose olive taggiasche.

12 mesi di lavorazione artigianale: 
salamoia aromatica, stagionatura, 
affumicatura con legno di olivo e 
aggiunta di scaglie d’oro, 
per un risultato organolettico 
unico e sorprendente.

ECCELLENZA



PRIVILEGIO
Le scaglie d’oro a 23 carati 
contenute nelle TERRE DI 
HOROS trasportano in 
un'era in cui gli alimenti erano 
simboli di potere e divinità. 
Una celebrazione della 
ricchezza della terra ispirata 
all’antico popolo Egizio.



TERRE DI HOROS è 
conforme allo standard 
internazionale VEGANOK: 
la qualità e sicurezza dei 
controlli sono riconosciute in 
ogni Paese del mondo.

GARANZIA



ARTIGIANALITÀ
Ingredienti genuini e 
integrali, senza additivi, 
coloranti, aromi o 
trasformazioni industriali. 

L’intera lavorazione è realizzata 
artigianalmente, dalla coltivazione 
delle materie prime, fino al 
confezionamento.



CRUELTY FREE
L’etica, il rispetto della vita 
e dell’ambiente sono 
valori imprescindibili.

In nessuna parte della filiera 
e per nessun motivo sono stati 
effettuati, commissionati o finanziati 
esperimenti su animali.



ECOLOGIA
Il packaging è realizzato 
in materiali riciclabili. 

La qualità che si sposa 
perfettamente con il rispetto 
dell’ambiente. 

CAPSULE 
IN METALLO 

CONTENITORI 
IN VETRO 

ETICHETTE 
IN CARTA 



DESIGN
Il lussuoso design 
del flacone è unico 
e altamente caratterizzante.

È disegnato per trasmettere 
un senso di esclusività e lusso. 



GUSTO
Create per soddisfare 
i palati più esigenti, 
per la preparazione di piatti 
esclusivi: un'esperienza 
gastronomica ineguagliabile.



In ogni parte del mondo
Sulle tavole più lussuose

terredihoros.com


